
                                                                

 
Il Consorzio del Lessini Durello e la Strada del Lessini Durello presentano 

DURELLO & FRIENDS 2019 
Discover Durello 

23-24-25 Novembre 2019 
Palazzo della Granguardia  - Verona  

 

Con il patrocinio della Regione Veneto, Comune di Verona, Camera di Commercio di Verona, Banco 

BPM, Associazione italiana sommelier, Wine 2 Wine, Veronafiere 

 

SABATO 23 NOVEMBRE 

Dalle 10:00 alle 19:00 – Camera di Commercio di Verona 
Anteprima DURELLO & FRIENDS 
Il Lessini Durello a Perlage 
Organizzato da AIS con la collaborazione della Camera di Commercio di Verona  
 

DOMENICA 24 NOVEMBRE 

Ore 11:00 – partenza da Soave – Educational tour riservato ai giornalisti accreditati  

“LA LESSINIA NASCOSTA” Passeggiata alla Valle delle Sfingi e ai Covoli di Camposilvano 
 Educational tour riservato ai giornalisti accreditati  - in collaborazione con Alta Lessinia 
 
Ore 13:00 - Incontro con i produttori presso ”Agriturismo le Vie Verdi” con abbinamenti del 
territorio 

 

Riservato ai giornalisti ed invitati, ingresso libero 

Ore 17:00 - Palazzo della Granguardia – Sala Polifunzionale (1° piano) 
 
Talk show – Lessini Durello, un’anima, due metodi 

Con: 
- Paolo Fiorini, Presidente del Consorzio Tutela Vini Lessini Durello 
- Marco Sabellico, Gambero Rosso 
- Matteo Fongaro, vice presidente del Consorzio Tutela Vini Lessini Durello 
- Diletta Tonello, vice presidente del Consorzio Tutela Vini Lessini Durello 
 

Workshop “Val D’Alpone – Patrimonio da scoprire”  

Interverranno 
- Giamberto Bochese, Presidente della Strada del Vino Lessini Durello 
- Simona Rossotti, GAL Baldo Lessinia 

- Davide Creasi di BLB, Baldo Lessinia Bike 



                                                                
 
 
- Riccardo Zanini di Alta Lessinia 

 
E con le provocazioni di: 
- Francesca Cheyenne di RTL 102.5 

Apertura al pubblico  

 
 
Ore 18:00  
INAUGURAZIONE UFFICIALE DURELLO & FRIENDS 2019 
 
Dalle 18:00 alle 23:00 
“TUTTO IL DURELLO DEL MONDO”  
30 aziende ed oltre 100 vini in libera degustazione, accompagnati da alcune eccellenze 
gastronomiche del territorio 

 

AREA EXPERIENCE 
Ore 18:00  
“BOLLICINE VULCANICHE” 
Durello o Nerello 
Degustazione alla cieca ma non troppo in collaborazione con AIS Catania 
Con gli interventi di: 
Claudio Di Maria, Delegato AIS Ionico-Etnea e Paolo Bortolazzi, Presidente AIS Verona 
 

Ore 19:00 
“L’IDENTITÀ È ANCHE QUESTIONE DI METODO” 
Lessini Durello e Bollicine autoctone firmate Tre Bicchieri 
Degustazione alla cieca ma non troppo con Marco Sabellico, Gambero Rosso 
 
AREA FOOD 
Ore 21:00  
“UN PIATTO PER IL LESSINI DURELLO, UN PIATTO PER IL MONTI LESSINI” 
A cura del Trattoria Fattori di Roncà e del Ristorante La Marescialla di Montebello Vicentino 
In abbinamento i formaggi dei Consorzi Monte Veronese DOP e Asiago DOP 
 
 
 

 

 

 

 

 



                                                                
 

LUNEDÌ 25 NOVEMBRE 

 
Riservato ai giornalisti di settore 

 
Ore 10:00 
“SOILUTION SYSTEM” 
Escursione esperienziale dedicata ai giornalisti nei siti cult della candidatura a Patrimonio Unesco e 
dell’Ecomuseo. Con l’intervento di: 
 
- Paolo Tarolli, Università di Padova 
- Chiara Mattiello, Consorzio Tutela Vini Lessini Durello 
- Giamberto Bochese, Presidente della Strada del Vino Lessini Durello 
 
Ore 13:00 - Incontro con i produttori presso “”Agriturismo la Pietra Nera” con abbinamenti del 
territorio 
 
 

Apertura al pubblico 
 
Ore 17:00 
“TUTTO IL DURELLO DEL MONDO” 
30 aziende del Durello con oltre 100 vini in libera degustazione in abbinamento ad alcune 
eccellenze gastronomiche del territorio 
 
AREA EXPERIENCE 

Ore 17:30 

“BOLLICINE DI MONTAGNA” 

Degustazione alla cieca ma non troppo 

Con Alessandro Scorsone, sommelier 

 

Ore 18:30  Corso di approfondimento e motivazionale sui prodotti tipici del territorio – riservato 

BANCO BPM 

 
Ore 19:30 
“SABRAGE ACADEMY” 

Lezione e degustazione con Francesca Negri, Geisha Gourmet 

Un corso di due ore per scoprire tutti i segreti della tecnica del “sabrage” insieme alla giornalista 

Francesca Negri. https://sabrageacademy.it/shop/25-nov-corso-verona-durellofriends/ .  

 

Ore 21:00 

 

https://sabrageacademy.it/shop/25-nov-corso-verona-durellofriends/


                                                                
 

“GLI CHEF, I FORMAGGI, L’OLIO, IL VINO” 

Esperienze di degustazione e di abbinamenti con Francesca Negri, Geisha Gourmet 

A cura del Ristorante al Callianino di Montecchia di Crosara e Il pestello di Vicenza 

In abbinamento i formaggi dei Consorzi Monte Veronese DOP e Asiago DOP 

 

 

Ore  21:30 

Premiazioni Miglior giornalista Durello 2019, miglior Ristoratore Durello 2019 e Miglior 

Ambasciatore Durello 2019 

Con le provocazioni di Francesca Cheyenne di RTL 102.5 

Ore 22:00 

MOMENTO SABRAGE MAGNUM 


